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LA RINCONADA DE LORENZO

MENU1
Centros de mesa
Hay que elegir una ensaladla.y 3 platos principales
Ensaladas (a elegir una)

Ensalada de pul}oo con rucula, canénigos y vinagreta de berberechos

Ensalada de conejo escabechado con frutos rojos
Ensalada de pimientos del piquillo, bonito y cebolla dulce
Entrantes (a elegi
Jamén 1béricoy pan con tomate
Cabezada de lomo DO Teruel y pan con tomate
Cigalitas al ajillo
Migas con longaniza y uva
Pimiento relleno de rape y gambas con salsa marinera
Garbanzos con bogavante
Crema de marisco
Bacalao ajoarriero
Langostinos “bellavista” con salsa tartara
Segundo plat
Merluza rellena de txangurro en salsa de puerroy gambas
Tercer plato
Paletilla de ternasco asado al horno con patatas panadera
Postre: tarta de celebracién a elegir con helado
*Bodega: Se decidird por el cliente y la Rinconada
Aguas, refrescos y cervezas
Café seleccién 100% Ardbiga de Orus

75 € VA INCLUIDO
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LA RINCONADA DE LORENZO

MENU 2
Centros de mesa
Hay que elegir una ensaladla.y 3 platos principales
Ensaladas ( a elegir una)

Ensalada de pulpo con réiculs, candnigos y vinagreta de berberechos
Ensalada de conejo escabechado con frutos rojos
Ensalada de pimientos del piquillo, bonito y cebolla dulce

Entrantes (a elegi
Jamén 1béricoy pan con tomate
Cabezada de lomo DO Teruel y pan con tomate
Cigalitas al ajillo
Migas con longaniza y uva
Pimiento relleno de rape y gambas con salsa marinera
Garbanzos con bogavante
Crema de marisco
Bacalao ajoarriero
Langostinos “bellavista” con salsa tartara
Segundo plat
Rodaballo al estilo Orio
Tercer plato
Jarrete de ternasco de Aragén al estilo montaiiés
Postre: tarta de celebracién a elegir con helado
*Bodega: Se decidird por el cliente y la Rinconada
Aguas, refrescos y cervezas
Café seleccién 100% Ardbiga de Oruis

78€ IVAINCLUIDO
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LA RINCONADA DE LORENZO

MENU 3
Centros de mesa
Hay que elegiruna ensalada.y 3 platos principales
Ensaladas (a elegir una)

Ensalada de pulpo con réiculs, candnigos y vinagreta de berberechos
Ensalada de conejo escabechado con frutos rojos
Ensalada de pimientos del piquillo, bonito y cebolla dulce

Entrantes (a elegi
Jamén 1béricoy pan con tomate
Cabezada de lomo DO Teruel y pan con tomate
Cigalitas al ajillo
Migas con longaniza y uva
Pimiento relleno de rape y gambas con salsa marinera
Garbanzos con bogavante
Crema de marisco
Bacalao ajoarriero
Langostinos “bellavista” con salsa tartara
Seguundo plato
Medallén de rape con salsa marinera y almejas
Tercer plato

Solomillo devaca con salsa espafiola

Postre: tarta de celebracién a elegir con helado
*Bodega: Se decidira por el cliente y la Rinconada
Aguas, reﬁescos y cervezas
Café seleccién 100% Ardbiga de Oruis

80 € IVAINCLUIDO
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Sector Plaza San Francisco
Calle La Salle N°3 - 50006

Zaragoza

LA RINCONADA DE LORENZO

Menu infantil

Entremés especial
Jamén ibérico
Longaniza de Aragén

Croquetas caseras

Segundo plato

Costillas de ternasco 1GP con patatas

Postre:
helado de Galletas de Chocolate

Aguasy reﬁ‘escos

36€ VAINCLUIDO

976 555108
info@larinconadadelorenzo.com
www.larinconadadelorenzo.com



LA RINCONADA DE LORENZO

Condiciones

El precio Incluye:

® decoracién floral en todas las mesas del evento

® minuta (para ello necesitaremos saber el mentt con un minimo de 1 semana antes), que se colocaran

en todas las mesas.

Papeleria: el cliente se encargara de traer toda la papeleria extra que necesitara, (listado de comensales,
nombres de invitados...)

Se forma[izaré el contrato mediante la entrega de una ﬁanza que establecerd la diveccion del restaurante y
que sera descontada de la factwra deﬁniﬁva.

Las bebidas y aperitivos previos y posteriores a la comida, se facturaran aparte.

En caso de anulacién de la mesa reservada hasta un mes antes, no se devolverd la fianza por quebranto de
mesa, excepto en casos justiﬁcados.

El nttimero de cubiertos facturados minimo, serd el acordado 72h antes del banquete.

Se nos debe avisar de: intolerantes o alérgicos, sillas de ruedas, carros de bebes o tronas antes del evento
HORA DE SALIDA:

- Hasta las 19,30, barva libre de primeras marcas, 15€ por menu de adulto y 20€ marcas Premium
por menu de adulto.

- Simovan a querer barra libre, la hora maxima de salida serén las 18:00h.

Si necesitan espacio extra para un CANDYBAR, deben advertirlo al hacer la reserva por temas
organizativos, y sera el cliente el encavgado de su montaje o decoracién pudiendo contratar empresas
externas si asi o deseara.

Los precios podrém verse afec’cados segun condiciones econémicas del mercado.

En el caso de querer reservar en exclusiva uno de los comedores, sin llegar al maximo de ocupacién, se

cobrard la diferencia de los cubiertos hasta cubrir el méximo de la capacidad del salén.
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